
Муниципальное автономцое дошкольное образовательное
учреждение детский сад .}iЪ18 <<Виrrгорил>

мунпципального образования город-курорт Аrrапа

прикАз

<0$> января 2025 года N! 02l1-о

г. Анапа

Об организацип lrитапия воспцтанников
МАДОУ д/с }{!18 <<Виктория>>

С целью организации сба.лансированного и рациоIiального питаниjI

детей для формирования здорового образа,жизни, охра]rы и укреплеЕиJI
здоровья, обеспечения соIцлаJIьньгх гарантий восIlитанItиков, строгого
выполЕеIlиrI и собrшодеrшя технологии приготовления блюд,в соотв9тствии с
меню, выполнением норм и калорийности, а также осуществления контроJlя
по организации питания в ,ЩОУ,

ПРИКАЗЫВАЮ:

1. Осуществlrять в ,ЩОУ 5-ти разовое питаIlие (завTрак, 2-ой завтрак, обед,
полдник, ужин) воспитанников учреждения в соответствии с (Примерным
l0-ти дневным меюо>.

2. Всем работникам ДОУ строго собшодать требования СанIIи}I
(<Санитарно-эпидемиологические требоваrrия к усT ройству, содержанию и
оргаЕизаши режима работы в дошкольньж организацияю>).

З. Заrrлеститешо заведlтощего Матвеевой Анне Валерьевне:
. Утвердить график зак.]Iадки основных про,ryктов.
. Утвердить график выдачи пищи с пищеблока в группы.
о }1вgрдить график питания летей в группах.
. Утвердить План мероприятий по конч)олю за организацией rrитания.
. Утвердить гlпан работы Совета по питанию на 2024 г.
. Утвердить положение по организации пит lию.

4. Шеф-повару Новиковой Ирине Васи.пьевне, фельдшеру Никиян Тамаре
Александровне, cocTaBJuITb меню-требовалше накануне предшествующего
дrя, указанного в меню. При составлении меню-требованIrI учитывать:
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- нормы на каrкдого ребеЕка в соотвgтствии с возрастом, проставJU{я
норму вьIхода блюд ;

- измененIбI в меню вносить только с разрешеншI заведутощего ДОУ;
- в меню ставить IIодписи кJIадовпdика, шеф-повара, фельдшера,

принимаюццх продукты из скJIада.
4.1.Представлять меню для утверждени_,I заведующему до 12,00 накануне

предшествlтощего дIUI, укваIlного в меню.
4.2.Ежедневно в 07.00 утра вывешивать меню на специальном

информационном стенде пищеблока и в приемных групп.

5. Возложить персональIц.ю ответственность за качество организzlции
питания детей в груIшах в соответствии с графиком питания,
УТВеРЖденного завед/юIщ{м на воспитателей и помощников воспитателей
групп:

- строго выполIlять графики поlryчения готовьlх бшод на пищеблоке;
- соблюдать сервировку столов дJuI щ)иема пипц (на,ттчие на столах

скатертей, хлебниц, индивидуirльных, и бумахных салфеток, набор
столовых приборов в соответствии с возрастом детей);

- ра3дачу пищи производить только в отсутствии детей за стопами;
- соблюдать темперацрный режим раздаваемой детям пищи;
- своевременно раздавать детям второе блюло;
- соблюдать соответствие порrцонньD( бшод при раздаче какдому

ребенr<у;
- использовать инд,rвидуа.пьный подход к ребенку во BpeMJ{ приема

пищи с учетом его лиt{ностньIх особенностей иrи заболевашrй;
- вести ежедlевньй концlоль за приIl;rтием пищи (нравится, не

нравится б,подо, соответствие объема порций согласно нормам);
- вести ежедневный коrlцlоль за ведением табеrrя присутствующrо<

детей, в соответствии с поданными сведениJIми о фактическом
присутствии детей с отметкой в меrтю - требовании под личЕую
подпись;

- не оставJIять детей во время приема пиIци без присмо,I?а взрослых;
- поlryчать пицry в специально промаркированные емкости;
_ Iц)и приеме пищи использовать отдельную посуду;
- соблюдать тrитьевой режим в группах;
- не доrтускать присутствие детей на пищеблоке.

6. Старпп.rм воспитатеJIям ,Щубовик Татьяне Анатольевне,
Гордеевой Евгении Алексаrцровне:

осуществJtять медико-педагогический контроль за качеством
организачией питания и созданиеv условий в группах:
вк]Iючать в оперативrтый контроль вопросы формировлrия
рациональЕого поведения полезньIх привычек, кульцрЕо-
гигиеническлfi }Iавыков, основ кульryры питания у летей;
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организовать IIроведение р:rзъяснительной работы с воспитанниками,
их родитеIями (законными представитеJuIми) по формированию
навыков культуры здорового питания, этикета приема пищи.

Заместите:то хозяйством Прохоровой Наталье Владимировне:
-своевременно создавать материально-технические условия для
качественной организацией питания воспиташlиков;

-систематически осуществIlять проверку сохранности состояния
пищеблока и оборудования, а также его использование работниками
пищеблока по ЕазЕачению;

-осуществJUIть систематиsеский контроль за рациональным
расходованием ресурсов (элек,троэнергии, водо-и-тепло снабжения);_

- организовать конц)оль за выпоJIнением должностных обязанностей
работниками пищеблока.

8. Шеф-повару Новиковой Ирине Васильевне назначить ответствеttвой за
своевременность доставки продуктов,,точность веса, количество,
качество, и ассортимент продуктов питЕtния:
- осуществJuIть качественный контроль за поступаюшtими продуктами

питilния в соответствии с установленными требованиями;
- обнаруженньте некачественные продукты или их недостача оформлять

актом, которьй подписывается представитеJUIми поставпцка в лице
]кспедитораi

- строго собJшодать требования СанIIиН за хр lением продуктов в
условиrж склада;

- вести необходиrrryrо документацию;
- производить выдачу проддсгов со скJIада на пищеблок в соответствии с

утвержденным завеryюпим меню не позд{ее 17.00 предшеств}.ющего
дюI, указанного в меню;

- ежемесячно проводить выверку остатков продуктов питанця с
бlтгалrером центрitл изованной бухгалr ерии.

Работникам пищеблока, кладовulику, кухонным рабочим:
- работать ToJrьKo по утвержденному заведующим ,ЩОУ и правильпо
оформленному Melfio;

- строго соблюдать технологию приготовлениJI бшод по утвержденным
технологическим картам;

- производить закJIадку основньrх продуктов в котел в присутствии
членов комиссии, согласно утвержденному графику;

- выдавать готовую продукцию только после сЕятиlI пробы членшfи
бракеражной комиссии с обязательной отметкой BKycoBbD( качеств,
готовности бlшод в бракеражном журнIIJIе согласно графику вылачи
пищи на группы;

- рllздеваться в специально отведенном месте.
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10. В цеrrях обеспечения KoHTpoJuI за приготовлением пищи для детей,
обеспечение снятия и храненшI суточных проб:
- ответственность за сIIятие и хранение суточных проб возложить на

фельлшера Ни киян Т.А.
-Пробы хранить в холодипьнике в соответствии с инсTрукцией о снятии

и хранении суточной пробы.

l 1. Продолжать работу бракерахной комиссии в цел-D( оргаяизации
KorrTpoJUI за приготовJIением пиIци. Запись о проведенном контроле
производить в специальЕом тgФЕаJIе, ответственность за его ведеЕие
возложить на шеф-повара Новикову И.В.

12. На пищеблоке необходимо иметь:
. инструкции по технике безопасности;
. должЕостные инструкции поваров, кух.рабочих;
. инструкцию по соблюдению санитарнсilэпидемиологического режима;
. картотеку технологии щ)иготовJIения блюд;
. медицинскую аптечку (наличле противоожоговьж средств);

о график выдачи готовых б,тод;
. Еормы готовьIх бшод и объемы;
. вымереlff),}о посуду с указzrнием объема б,тод;
. бракеражл ый журнал:
о х(урнал (Здоровья работrтиков пищеблока>;

13. Запрещается работникам пищеблока xpa}fi-lTb личные вещи на рабочем
месте.

14. Ответственность за организацию питания детей в группах несут

воспитатели и помощники воспитателей.

15. Контроль за исполнением настоящего приказа возложить на заместителя
еву Анну Валерьевну.

"l]4,тория'
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Т.В. Громыко


