
Муниципальное автономное дошкольное учреяцение
<I]eHTp развития ребенка) - детский сад J\b18 <<Виктория>>

муниципального образования г.-к. Анапа

прикАз

09 января 2025 г JVa02/2-0

Об оргаппзации пптанпя детей в 2025 году

С целью организации сбалансироваrтного рационаIьЕого питания детей,
строгоIо выполнения и соб;подения технологии приготовления б:тод в
соответствии с меню-требованием и технологиttеской картой, а также в
paмKtrx осуществпения в 2025 го.ry производственного контроля по ддrному
вопросу,

ПРИКАЗЫВАЮ:

l. Организовать питание детей в учреждении.
1.1. Изменения в рацион питания детей вносить только с рilзрешения

]аведующего детского сада.

2. Возложить ответственность за организацию рацион€LJIьного питztния на
шеф-повара Новикову Ирину Васшrьевну.

З. Ответственному за оргаirизацrло пr,rганлrя детей фельдшеру Никиян
Tar,rape Александровне :

3.1. Составлять меню-требование накац/не предшествующего дня,
укff}анного в меню-требовании.

3.2. При составлении меню-требования учить]вать следующее:

- опредеJu{ть нормы на кахдого ребенка в соответствии с
поTребностью, проставляJI HopNry выхода блюд в
соответствlтопryю графу;
проставJIять количество позиций используемых продуктов
прописью;

- указывать в конце меню-цlебования количество принятых
позиций, ставить подписи фельдшера, кладовпц{ка, одного из
поваров, принимающих продукты из кладовой.

3.3. Представлять меню-требоваtтие дu{ утверждениJI завед/ющего
нzжануне предшествующего дюI, указанного в меню-требовании.

3.4. Возврат и дополнение продуктов в меню-требование оформ;rять
не позднее 9.00 часов.

4. Сотрудникам пищеблока, отвечаюц{им за организацию питания в

учреждении - шеф-повару, поварам, кладовщику:



5.1. Проводить своевременную замену информации на стенде: график
зzlкJIадки продуктов в котел, график выдачи готовогО цитанI]JI по
группаNr, объем получения блюд в граммах.

5,2, Разрешается работать только по утвержденному и правильно
оформленному меrтю-требованию.

5.3. За своевременность доставки пищевых продуктов и

продовольственного сырья, точность веса, количество, качество и
ассортимент получаемьж с базы продуктов несет ответственность
кJIадовrцик.

5.4. Обнаруженные некачественные пищевые продукты и
продовольственное сырье иJIи Ir( недостача оформ.пяются актом,
которьlй подписывается представитеJU{ми,ЩОУ (за,rеститель
заведующего, кJIадовщик, шеф-повар) и поставщика, в лице
экспедитора.

5.5. Потrуление продуктов на скJIад производит кладовцик
(материально - ответственное лицо)..

5.6. При получении пищевых продукfов, продовольственного сырья
кJIадовщик проводит визуальцую органолептическую оценку их

доброкачественности с фиксацией результаfов в жypнaJle
<<Входного контроля пищевых продуктов, продовоJlьственного
сырья).

5.7. Вьrдачу прод},lсов кJIадовщиком из продуктовой кладовой на
пищеблок ловарzrм производить в соответствии с утвержденным
директором меню-требоваrrием не позднее 17.00
предшествующего дня, указанною в меню-требовании, под

роспись повара.
5.8. В целл< орга}rизации KoHTpoJuI за приготовлением пищи

ответственным лицам за закладку основных продуктов в котел
производить записи о проведенном контроле в специальном
журнале (ЗашIадка продуюов на пищеблоке в котел>, котораJI
хранится на пищеблоке; ответственность за ее ведение возлагается

на шеф-повара.
5.9. Поварам сTрого соблюдать технологию приготовления блюд,

закJIадку необходимых продуктов производить по утвержденному
завеryющим графику.

5.10. Повару производлть закJIадку продуктов в котел в присутствии
oTBeTcTBeHHbIx лиц за закJIадку.

5 . 1 1 . Возложить персоЕапьную ответственность за ежедневный отбор
суточной пробы готовой про,ryкции в установленном порядке и за
ее хрzlнение в течение 48 часов (не с.латая субботы и воскресенья)
в специztпьном холодильнике при температ}ре +2...+6 "С на

фельдшера Никиян Тамару Александровну.



6. На пищеблоке необходимо иметь:

- правила охраны труда при эксплуатации электроприборов
(вывешиваются около какдого оборудования и хранятся в

специальной папке);

- Инструкцию по организаilии детского питания в .ЩОУ ;

- \,lедицинскую ал tечку;
огнетушитель;

- диэлектрические коврики около каждого прибора;
- именные инструкции по oxpaIre труда и технике безопасности.

7. Работникам rмщеблока запрещается раздеваться на рабочем месте и
храЕить личные вещи.

8. Ответственность за организацию питания детей в каждой группе несут
воспитатели и помощники воспитателя.

9. КонTроль исполнения настоящего лрика:]а возложить на заlместителя
заведующеIо Матв

Заведуюuцай Громыко Т.В.


